Alkoholfreie Getranke

Cola, Mezzo Mix, Fanta, Sprite,
Almdudler 0,3l

Cola, Mezzo Mix, Fanta, Sprite,
_ Almdudler 0,5l

Cola Zero 0,33l

Apfelsaft, Orangensaft,
Johannisbeersaft 0,3l

Apfelsaft naturtriib (Kohl) 0,2|
Fruchtsaft gespritzt 0,51
Red Bull 0,251

Schweppes Tonic Water,
Wild Berry 0,21

Mineralwasser 0,33l

Mineralwasser 0,75l

HeilRe Getranke

Ristretto, Espresso
Espresso Macchiato G
Kaffee G

Milchkaffee G
Cappuccino G

Latte Macchiato G
Heisse Schokolade mit Sahne G
“Golden Bridge” Tee G
Tee mit Rum
Lumumba G0
Glihwein O

Jagertee O

€4,00

€5,30

€4,20
€4,00

€4,50
€5,20
€4,50
€4,00

€ 3,80
€6,50

Bier

Zillertal Bier vom Fass 0,31 A
Zillertal Bier vom Fass 0,51 A
Zillertal Radler 0,31 A

Zillertal Radler 0,51 A

Zillertal Bier schwarz Fl. 0,331 A
Zillertal Radler naturtriib Fl. 0,331 A
Bier alkoholfrei Fl.0,51 A

Hefeweizen
hell oder dunkel 0,51 A

Hefeweizen alkoholfrei
hell FI.0,51 A

€4,40
€5,80
€4,40
€5,80
€4,70
€4,50
€5,50
€ 5,90

€5,90

Aperitif & Spirituosen

Aperol Spritz, Limoncello Spritz O
Hugo O

Lillet Wild Berry O

Bombay Gin Tonic O

Prosecco DOC
ExtraDry 0,21 0

Obstler /Schnaps 2 cl A
Enzian, Marille, Williams, Zwetschke

Hausgemachter Zirbenschnaps
oder Holunderschnaps 2 cl A

Jagermeister / Ramazzotti 2 cl A
Fernet2cl A

Baileys 2cl AG

Diplomatico Rum 4cl - _‘ ’
Ron Zacapa (23 Jahre) 4ci P _f
Jack Daniels / Jim Bearf:1 4c| A i

Talisker (10 Jahre) 4cl A
Glenfiddich (12 Jahre) 4cl A

Lagavulin (16 Jahre) 4cl' A

, ¥

€8,10
€8,10
€8,10
€9,20
€ 9,60

€3,90
€3,90

€3,90
€3,90
€3,90
€980
€10,50

(: €7,80. 0

€9.80
'€9,80. -
€10,50 - -



SPEISEKARTE

Starters

V-01 Hausgemachtes € 4,40
Grammelschmalz mit Brot AG

V-02 Nauderer Fichtenwipfel- €4,20
butter mit Brot AG

V-03 Kleiner gemischter Salat €6,70

V-04 GroBBer gemischter Salat € 9,90
mit Hausdressing G

V-05 Salat mit gebratenen € 16,50
Hiihnerbruststreifen und- bl
Brot ACG Ehgaig il

L]

V-06 Brotkorb AG .

-

w? Vegan 4 Vegetarisch  »> Fisch

Kennzeichnungspflicht Allergene

- Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere,
- Eier, D - Fische, E - Erdniisse, F - Sojabohnen,
- Milch (einschlieRlich Laktose),

- Schalenfriichte (Niisse), L - Sellerie, M - Senf,
- Sesamsamen, O - Schwefeldioxid und Sulfite,
- Lupinen, R - Weichtiere

VTZIOOX»

In unserem Betrieb werden Gerichte mit
allen im Aushang Il der LMIV angefiihrten
allergenen Stoffen zubereitet.
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen
nicht ausgeschlossen werden.

Aus dem Suppentopf

S-01 Frittatensuppe ACG.L € 6,50

$-02 Knoblauchschaumsuppe € 6,90

mit gerdsteten Schwarzbrot-
croutons A,C,G,L

S-03 Tiroler Rollgerstlsuppe €6,90

mit Wurzelgemiise und Selch-
fleisch AL



Hauptgerichte

H-01 Maccheroni alla amatriciana € 14,90
in Tomatensauce, Speck, Paprika,

Chili, Knoblauch und Parmesan

ACG

H-02 Wiener Schnitzel vom Schwein € 18,80

mit Preiselbeeren und
Petersilienkartoffeln A,C,G

H-03 Cordon Bleu €21,30
mit Pommes Frites A,C,G
H-04 Grillteller €25,90

Gebratenes von Rind, Schwein
und Maishendlbrust mit
Grillwirstel, Speck, Kren und
Pommes Frites GM

H-05 Forelle ,Miillerin Art" > € 19,80
Gebratene Forelle mit Petersilien-

kartoffeln und brauner Butter
AD,G

H-06 Entrecote vom heimischen € 35,60
Biorind (220g)

mit Ofenkartoffel, Gemiise,
Sauerrahm-Knoblauchsauce und
Krauterbutter G,Mm

H-07 Zwiebelrostbraten vom €29,80
heimischen Biorind (200g)
mit Bratkartoffeln und Speck-

bohnen A,G,L

H-08 Niklas Schmankerlteller
Gebratene Medaillons vom
Schweinefilet an Pfifferling-
Rahmsauce mit Krauter-

spatzle und Gemiuse der Saison
AG,L0O

€27,80

H-09 s ‘Beste vom Hirsch € 34,00
Gebratene Medaillons vom

Hirschricken in Preiselbeer-
Rotweinsauce mit Spatzle und

Apfelrotkraut A,C,G,L,M,O

Beilageninderung zu Bratkartoffeln €270

Regionale Schmankerl

H-10 Schlutzkrapfen 2

mit brauner Butter, Parmesan
AC.G

€ 16,20

H-11 Nauderer Speckknédel (3 Stk.) € 17,10

in Rinderbouillon oder

Bratensauce mit Speckkrautsalat
ACG,L

H-12 Kasespatzle mit € 16,10
Rostzwiebeln ACc.G @2
H-13 Spinatknodel (3 Stiick) @ € 16,80
mit brauner Butter und
Parmesan A,C.G

€19,80

H-14 Brettljause

Speck und Hauswiirstel aus
eigener Produktion, Bergkase,
Kren und Brot A,GM

Freitags-Vorbestellung
(nur an Freitagen, ab 2 Personen;

Vorbestellung mind. 2 Tage vorher!)

H-15 A halbe Schweinshax’n

Saftig gebratene % Schweinehaxe
mit Knodel und Kraut A,C.G.L.M

€21,80

H-16 Rippchen

Wiirzige BBQ-Spareribs mit
Knoblauchbrot und Salat
ACGLM

€21,80



Niklas’ Asia Corner

H-19 Veganes Thai-Curry w2
Grines Thai-Curry, knackiges
Gemiise, Chili, Koriander,
Jasminreis (auf Kokosmilchbasis) F

H-20 Chicken-Thai-Curry
Griines Thai-Curry, gebratenes
Huhn, knackiges Gemiuse, Chili,

Koriander, Jasminreis
(auf Kokosmilchbasis) F

H-21 Vegetarisches Tikka
Masala 2

Knackiges Gemiise, Basmatireis,
hausgemachtes Naanbrot A,G,F

H-22 Chicken Tikka Masala
Gebratenes Huhn, knackiges
Gemiuse, Basmatireis,
hausgemachtes Naanbrot A,GF

€17,80

€ 20,80

€19,40

€ 22,60

Fiir unsere Naschkatzen -
D-01 Apfelstrudel AC,G €620 ..
D-02 Apfelstrudel mit Sahne AC.G €7,20

D-03 Apfelstrudel mit Vanillesauce € 7,80
ACG '

D-04 Topfenstrudel A,C,G €6,20
D-05 Topfenstrudel mit Sahne ACG € 7,20

D-06 Topfenstrudel mit €7,80
Vanillesauce AC.G

D-07 Valrhona-Schokoladekuchen € 11,50
mit fliissigem Kern, Vanilleeis,
marinierten Himbeeren A,C.G

D-08 Hausgemachter € 15,60

Kaiserschmarr’n mit Apfelmus
ACG

Bitte fragen Sie auch nach

. -unserer Eiskarte!

L]



